Liebe Gaste, Herzlich Willkommen
im Restaurant Zum StorchenNest!

Am Sonntag, den 28.06.2026 feiern wir eine Big-Bottle-Party
mit Familie Kessler vom Weingut Minzberg!
Wir erwarten Sie in unserem Garten
zu mediterranen Gerichten vom Grill!
ADb 06.05.2026 Ticketverkauf, Preis pro Person 140 €,
incl. Sekt, Wein, Speisen, Wasser, Kaffee, Digestif!

Am Samstag, 11.07.2026, 18.30 Uhr
Leben wie Gott in Frankreich!
MenUabend mit franzosischer Kiche
und gut gekihltem Roseéwein aus Sudfrankreich...

Am Samstag, 01.08.2026, 18.30 Uhr
Bella Italia!
MenUabend mit italienischen Klassikern
mit landestypischer Weinbegleitung...

Vom 29.08. bis 13.09.2026 Sommerurlaub!
Ab 14.09.2026 sind wir wieder fUr Sie da!

Ab 15. September ist es wieder Zeit fir Miesmuscheln!
Im Oktober finden wieder unsere Wildwochen statt!
Ab 01. November 2026

Taglich Gansebrust & Gansekeule und auf Vorbestellung
gerne auch frische ganze Ganse aus Deutschland!



APERITIFEMPFEHLUNG

VAN NAHMEN SPARKLING FRUITY TEA 0 % 0,1
Darjeeling, Rhabarbersaft, Rosenwasser 6,50 €
LIMONCELLO TONIC 0,2 |
Limoncello, Zitrone, Zitronenmelisse,

EiswUrfel Tonic Water 7,50 €
PINK GRAPEFRUIT 0,2 |
Rose, Grapefruit, Rosmarin, EiswUrfel 6 €
RIESLING SEKT BRUT 0,1|
Weingut Krick 7€

ZUMAPERITIF

DREIERLEI 9,00 €
Zitronen-Oliven, Krauter-Schafskase, Salami

WEINEMPFEHLUNG

WEINGUT MUNZBERG
2022 Weifser Burgunder L63-Lehm
Ortswein trocken 0,7 | 20 €

WEINGUT MUNZBERG
2023 Spatburgunder Rosé
Gutswein trocken 0,71 25 €



MENUFURZWEI

DINKELBROT
gesalzene BlUtenbutter

LACHS TATAR
Avocado, Mango, Limettensauce

GEBRATENE JAKOBSMUSCHELN
Wassermelonen Gazpacho

HUFTSTEAK & GARNELENSCHWANZ
Ofenkartoffeln
mediterranes Gemuse
Sauce Bearnaise

HIMBEEREN & WEINSCHAUM
Himbeersorbet

pro Person 60 €



VORSPEISEN

RINDERCARPACCIO & PARMESAN 17 €
mit kleinem Salat von Kohlrabi und Pfifferlingen

VORSPEISENTELLER ZUM TEILEN 24 €
Eingelegte Grillgemuse, Oliven, Kase,
Kalbfleischrollchen mit Paprika und Rucolg,

Tomate & Mozzarella, Melone mit rohem Schinken

SALATTELLER

BUNTER LINSENSALAT MIT PAPRIKA 15 €
Frihlingszwiebeln, Bacon,
gebrannte Honig-Ziegenkasetaler

BUNTER BLATTSALAT 16 €
Y5 Burrata, Kirschtomaten, marinierte Flulkrebse

KALTESUPPE

KALTE TOMATEN-ORANGEN-SUPPE 8 €
Balsamico, Parmesan, Schnittlauch,
Kirschtomaten, Knoblauch-CroUtons



WARMESUPPE

RINDERKRAFTBRUHE q€
Krauterfladle, Griesklolschen

FLUSSKREBSCREMESUPPE 12 €
Knoblauch-Cro{tons

WARMEVORSPEISE

CHORIZO & GARNELE & MANDELN 18 €
weilses BohnenpUree, konfierte Kirschtomaten

HOFFENTLICHGRATENFRE]

MATJESFILET HAPPEN 21€
Gruner Apfel, Radieschen, rote Zwiebeln, Kresse
dazu gebratene Drillinge

ZANDERFILET AUF DER HAUT GEBRATEN 30 €
Krauter-Butter, gebratene mediterrane
Gemuse und Kartoffeln

HEILBUTTFILET MIT ZITRONEN-DILL-KRUSTE 32 €
Blumenkohlpuree, Rieslingsauce, Frihlingsgemuse



OHNEFLEISCH

HAUSGEMACHTE KARTOFFELGNOCCH] 23 €
Pecorino, Erbsensauce und Sprossen

HAUSGEMACHTE RAVIOLI 25 €
Spinat, Schafskase, getrocknete Tomaten,
Weildweinsauce, Rucola, Kirschtomaten, Pinienkerne

KURZGEBRATEN

GEBRATENE MAISPOULARDE 28 €
Knoblauch, Ingwer, Kokos-FrihlingsgemUse,
Basmatireis, Petersilie, Orange

GEFULLTE KALBSROLLCHEN 28 €
Spinat, Schafskase, getrocknete Tomaten,
Pinienkerne, Bandnudeln, Weildweinsauce

CORDON BLEU VOM KALBSRUCKEN 20 €
Pommes frites, Salat

BLACK ANGUS RUMPSTEAK 32 €
Krauter-Butter, gebratene mediterrane
Gemuse und Kartoffeln



KASETELLER

PASTEURISIERTE & ROHMILCH KASE
Feigensenf, Chutney, Obst, NUsse, Brot 16 €

SUSSEVERSUCHUNG

ESPRESSO GOURMAND 12 €
Espresso, drei Desserts im kleinen Weck-Glas

EINE KUGEL BITTERSCHOKOLADENEIS 5,50 €
Pistazien-Rosa Pfeffer-Mantel Rumschokoladensolse

SPEISEEIS Vanille, Schokolade, Pistazie, Walnuss je2¢€

SORBET

HolunderblUte, Himbeere, griner Apfel,

Mango, Zitrone je2,50€
HOLUNDERBLUTEN-PANNACOTTA q€
Erdbeersorbet, Erdbeersalat mit Minze

WEISSE SCHOKOLADEN TIRAMISU 10 €
Himbeeren

CASSIS-MARMOR-EISPARFAIT 12 €

mit Baiser, Cassissauce und gezuckerten Johannisbeeren



